
Allgemeine Kriterien

Tiefkühl- Tiefkühl-

kost kost

2 Kosten (gesamt) Essen 2 8 8 20 40 160 160

3 Flexibilität Personal 3 8 8 20 60 160 160

4 Flexibilität Essen 8 5 2 20 160 100 40

5 Regionalität 6 1 6 20 120 20 120

6  Systematische 

Qualitätsentwicklung
3 8 8 20 60 160 160

Summe 440 600 640

Kommune

Tiefkühl- Tiefkühl-

kost kost

1 Kosten Ausrüstung Küche 3 6 8 33 99 198 264

2 Personalkosten 3 8 8 33 99 264 264

3 Raumbedarf 4 4 8 33 132 132 264

Summe 330 594 792

Träger

Tiefkühl- Tiefkühl-

kost kost

1 Qualifikation hauswirt. Kräfte 3 6 6 50 150 300 300

2 Zeitaufwand hauswirt. Kräfte 3 5 8 50 150 250 400

Summe 300 550 700

Entscheidungskriterium

Verpflegungssystem
Gewichtungs- 

faktor
Misch-

küche

Cook & 

Chill

Entscheidungskriterium

Verpflegungssystem
Gewichtungs- 

faktor
Misch- 

küche

Cook & 

Chill

Entscheidungskriterium

Verpflegungssystem
Gewichtungs- 

faktor
Misch-

küche

Cook & 

Chill

Cook & 

Chill

Punkte

Cook & 

Chill

Punkte

Misch- 

küche

Cook & 

Chill

Punkte

Misch- 

küche

Misch- 

küche
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